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DESCRIPTIF TECHNIQUE « A » D’AMILHAC

Assemblage des quatre cépages : Cabernet-Sauvigleolot, Pinot-Noir, Syrah

COULEUR . ROUGE

APPELATION . VIN DE PAYS DES COTES DE THONGUE
MILLESIME ;2000 MIS EN BOUTEILLE A U DOMAINE
VIGNOBLE

Terroir argilo-calcaire

date de récolte mi-septeD00

Age moyen des vignes 25 ans

VINIFICATION

Méthode traditionnelle, avec égrage
Température cuves inox thermoréegiid 25°
Durée 15 jours

Fermentation malolactique oui

FUT
Fabricant (tonnelier)

Mercier, Boutes

Age du fat Moyenne 2 ans

Type de bois Chéne France (Allier) Homgr
Intensité du bralage Moyenne +

Durée du vieillissement 16 mois

Pourcentage de nouveaux fat 50 %

BOUTEILLE
Type

: AMILHAC (modele privé)

Date de mise en bouteille Juin.2002
Potentiel de garde 12/15 ans
Taille du bouchon 45X24

Matériau du bouchon
ANALYSES CHIMIQUES

Liege naturel

Degré 12.85

Acidité totale 3.6

Acidité volatile 0.52

SO2 total 90

SO2 libre 28

NEZ : Intense et enveloppant, boisé discret mais biesepté

COULEUR : Robe intense et profonde, d’'un pourpre soutenftiet reolet

BOUQUET : Ardmes de réglisse et de violette

GOUT :  Tanins fondus, mariage réussit des quatre cépaggsiix- préts a boire.

Peut se garder quelques années en cave.



